A POULARDE

Menu

JU LUNDIAU VENDRED: 06H30 - 23130
SAMED: 07H30 - 23H30
JIMANCHE - 07030 - 23H00
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POUR VOUS METTRE EN APPETIT A POULARDE

PETITE SALADE MELEE g .-
Self-service 4 notre bujfet M e nu
GRANDE SALADE MELEE 16.-
B ke Chez nous, laccent est mis sur la qualité et [a fraicheur des
proauits qui proviennent de nos campagnes environnantes
SALADE CAMPAGNARDE 16.- et, selon les normes dhygiéne strictes en viqueur.
Laraons, oeuf paché, tomates
FOIE GRAS DE CANARD MAISON sk . ..
Mi cuit, en cuisson lente ; 5 .
COCKTAIL DE CREVETTES 18.- '
Sauce Calypso
DUO DE SAUMON 135
Fume et tartare
TERRINE MAISON 18.-
Tradition et foie gras
Romain Baudois, Auberge du Morez
FILETS DE PERCHE MEUNIERE 8.
Beurre blanc citronné
FILETS DE PERCHE MEUNIERE - Frirée ou “portion 29 -
Beurre blanc citronné
FILETS DE PERCHE AUX AMANDES i i
Beurre blanc citronné
GAMBAS 8.
Ala creme aail et au basilic ou 4 la chinoise “aigre doux” X 5 Vb _
Garniture: pommes frites, pommes allumettes, pommes nature, riz AT Vous avez une allergie a un prouit ?

224 S hAR IR Informez-nous et nous en tiendrons
| RUSY, compte dans |élaboration de vos plats.



SPECIALITES DE LA MAISON PATES ol i

TAGLIATELLES POULARDE 17 S5

LE /2 POULET AU PANIER 18.-
| Poulet, champignons, tomates, créme, piments doux
frites
Souvent imité, jamais égale
TARTARE DE ROFUF 5. TAGLIATELLES AU PESTO 16.- 20.-
Coupé au couteau selon volre godt, toasts et beurre
Supplément frites 3.50 )
FILETS MIGNONS DE PORC AUX MORILLES 3. v s s = L
180g. / Légumes, servis sur plat
Garniture a choix
NTRECATE D ROEUE POUI ARDE" TAGLIATELLES CARBONARA kiSO
Legumes, servie sur plat, beurre : Sauce Poularde
Petite salade mélée du buffet
barniture 3 choix RAVIOLES ARTISANALES 16.- oL
200gr.  38.-- .
250qr. 4 Jambon cru de Parme et ricotta
300gr.  49- .
ENTRECOTE SUR ARDOISE e e

Legumes, sauce a lail et beurre maison
Petite salade mélée du buffet
Garniture a choix

200 gr.
20 gr.
300 gr.

BURGER POULARDE - BOEUF

Pain campagnard, tomales, oignons caramelisés
fromage & choix, sauce a [ail. frites

BURGER POULARDE - POULET

Pain campagnard, tomales, oignons caramelisés
vacherin, sauce maison, frites



\/‘ANDES Boeuf, veau, volaille (CH), agneau (CH ou NZ] M HS \/EGETAR' ENS

ENTRECOTE PARISIENNE - 180 g 4 b ASSIETTE DE LEGUMES DU POTAGER I3
Entremélée et godteuse
STEAK DE BOEUF - 180 gr. 28 - RAVIOLIS ARTISANAUX 20 -
Légumes de saison Aux tomales et ala mozzarela

Sauce creme et basilic
SUPREME DE POULET JAUNE 28-- OMELETTE 16.--
Label France Aux [egumes saisonniers ou au gruyére
COTE DE BOEUF - Env. 400 g 38.-

Rotie sur [0s, legumes

MEDALLONS DE VEAU - 180t 3%- Aieat s e

~%
..

COTELETTES D'AGNEAU A LA PROVENCALE - 250qr. ~ 36.-

barnitures:
- Légumes de saison
- A choix : Pates, 11z, frites ou frites allumettes

SAUCES DACCOMPAGNEMENT

MORILLES o
POIVRE b.-
VORONOFF b.-
BEURRE CAFE DE PARIS 4.-
BEURRE : SAUCE POULARDE &
CHANTERELLES b.-

MOUTARDE ET CITRON VERT - N S



FONDUES

DES 2 PERSONNES, SERVIES A VOLONTE - Commande avant 13h (service de midi] / avant 21h15 (service du soir)
Toutes les viandes et volailles : origine Suisse (Boucherie Christian Deillon, Romont)
Garnitures : avec une petite salade mélee du bulfet, riz, frites ou pommes allumettes

BRESSANE 34.-

Poitrine de poulet pannée a cuire aans [ huile
Servie uniguement le soir

BOURGUIGNONNE 38.-

Boeuf et/ou poitrine de poulet a cuire aans huile
Servie uniguement le Soir

POULARDE 36.-

Petits cubes de boeuf et/ou poitrine de poulet
A cuire gans un bauilon de boeuf

VALAISANNE I

Lamelles de viande de boeuf epicees ‘

A cuire aans un bouillon de boeuf et vin rouge s

DU PATRON I : A

Boeu, poulet, boeuf mariné et épice
A cuire gans un bauillon de boeuf

Pour les enfants :
-[es 6ans & 10 ans révolus 16.-
- [Jes 10 ans a 14 ans révolus

DOUCEURS ETDESSERTS vyt 7

DEMANDEZ NOTRE CARTE DES COUPES GLACEES, GLACE, SURBETS,E[ DESSI%RTS




